


NOS PURS JUS

POMME - GINGEMBRE

POMME - COING

Nous fabriquons artisanalement des
jus authentigues, a partir de fruits
soigneusement sélectionnés, selon une
méthode transmise de péres en fils,

POMME - FRAMBOISE RAISIN
disponibles en 1L ou 25cL
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BULL’ POMME
75¢cL
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UN PEU D’HISTOIRE...

Tout commence en 1988, quand Francois Pouget reprend I'exploitation familiale a
Pruines, en Aveyron, un village au coeur d'une riche tradition fruitiere. Alors que les
producteurs locaux disparaissent peu a peu, Francois persévere, vendant ses fruits
sur les marchés locaux avec passion.

Dix ans plus tard, Francois part d'un constat simple : en arboriculture, environ 20%
des fruits sont écartés des étals a cause de leur calibre ou de leur apparence. Ici, ils
trouvent une seconde vie. Il lance donc la fabrication artisanale de jus de pommes,
poires et coings, des jus 100 % naturels, sans additif ni sucre ajouté. Son savoir-faire
s'affine au fil des années pour offrir des jus de fruits authentiques.

En 2016, face a une demande grandissante, la production de jus de fruits artisanaux
prend une nouvelle dimension avec la création de la SAS Maison Pouget.

CIDRE BRUT
75¢L ou 33clL

MAISON

Des bulles [égéres ! Des pétillants avec
0u sans alcool, parfaits pour les moments
de convivialité que ce soit pour les
grands ou les petits. Ils marient tradition
et légéreté pour une féte au nature,

Francois continue de sélectionner rigoureusement chaque fruit, garantissant la
qualité et I'authenticité qui font la renommée de ses jus.

En 2018, Vialentin, son fils, reprend l'entreprise. Rejoint un peu plus tard par son
épouse Nina, ils donnent une nouvelle vision moderne et engagée tout en perpétuant
'héritage familial.

Leur objectif : promouvoir la production artisanale autour du fruit en Aveyron, dans le
respect des valeurs et de la qualité qui font sa réputation.

Aujourd'hui, les jus de la Maison Pouget accompagnent aussi bien les tables étoilées
que les cafés, épiceries fines et grandes surfaces, avec pour but de transmettre [e
goiit d'un terroir d'exception et la passion d'une fabrication artisanale respectueuse
de la nature.



MAISON POUGET

L'amour du fruit, encore et toujours

« Depuis trois générations, ma famille cultive avec passion des vergers sur les coteaux de Pruines, en Aveyron, un village reconnu pour sa tradition fruitiere.

Notre philosophie est simple : sublimer les fruits a travers des jus 100 % naturels, fidéles a nos valeurs. Chaque fruit est sélectionné avec soin, récolté a maturité et pressé pour
préserver son godt, ses ardmes, et toute son authenticité. Nos jus sont élaborés selon des méthodes artisanales : sans sucre ajouté, sans colorant ni conservateur. Juste le fruit, et
rien d'autre. Ce savoir-faire, hérité et affiné au fil des années, se retrouve aujourd'hui dans chaque bouteille de notre production. Une recette artisanale, exigeante et fidele au
fruit... avec, pourquoi pas quelques petits secrets. »
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MAISON POUGET
167 route des vergers
12320 Pruines

06 8703 3157 - 056572 8116
contact@maison-pouget-aveyron.fr
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